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ITAL: DESENVOLVIMENTO DE PROJETOS 
E NOVAS PUBLICAÇÕES 

O Instituto de Tecnologia de Alimentos (IT AL), órgão da 
Coordenadoria da Pesquisa Agropecuária da Secretaria da Agricultura do 
Estado de São Paulo, informa: 

1) O desenvolvimento de um projeto sobre "I nfluênc"

f

a do pro­

cessamento na qualidade de sucos e néctares de frutas tropicais". 

Tornou-se corno parâmetro para a avaliação dos diferentes pro­
cessos, a qualidade dos produtos fina is. Os processos de enchimento a 
quente, de cozimento-resfriamento rotativo (spin-cooker-cooler), de enchi­
mento asséptico e também a preservação química, foram testados para 
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NOTÍCIAS 

O uso da nova tecnologia beneficiará, também, a exportação de 
goiabas por meios de transporte mais lentos e, por isso mesmo, de fretes de 
menor custo, ensejando uma competitividade da fruta com outras disponí­
veis no mercado internacional à mesma época. 

Ao contrário do que supÕem alguns autores, o desenvolvimen­

to do projeto demonstrou que a goiaba é altamente suscetível a taxas de 

gás carbônico iguais ou superiores a 10%, que determinam distúrbios corno 

o escurecimento da polpa e a não degradação da clorofila da casca durante

o amadurecimento. Este último ocorre em atmosfera contendo 20% de

CO2.

Tanto à temperatura ambiente quanto a 12
°

C a atmosfera de 

3% de 02 mais 8% de CO2 demonstrou ser uma das condições mais efeti­

vas para prolongar a vida pós-colheita da fruta. 
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